WHEY Siero del Latte
(VOLACTIVE 80% INSTANT)

SCHEDA TECNICA

	SPECIFICHE:
	

	Aspetto
	Polvere granulare

	Colore
	Da bianco a biancastro

	Origine
	Siero di formaggio liquido

	Ingredienti aggiunti
	Lecitina (E322)

	Umidita`
	4.0-7.0%

	Grassi (incluso circa 0.7% lecitina)
	Max 1.2%

	Proteine sostanza asciutta (Kjeldahl N x 6.38)
	Min 80%

	Ceneri
	2.0-4.0%

	Lattosio
	9-15%

	pH (sol.10%)
	5.8-6.8

	Analisi microbiologica:
	

	Conteggio totale al piatto
	<10.000cfu/g

	Enterobacteriaceae
	<10/g

	E.Coli
	Assente in 1g

	Muffe e lieviti
	<50/g

	Salmonella
	Assente in 50g

	Staph.Aureus
	<10/g


DESCRIZIONE: Proteine siero latte scremate concentrate, 80% di proteine, agglomerate e istantaneizzate.

STOCCAGGIO: Conservare in luogo pulito, asciutto e fresco.

