PROTEINE SIERO LATTE 90%

(ULTRA WHEY 99 Volactive)

SCHEDA TECNICA

	SPECIFICHE:
	

	Aspetto
	Polvere

	Colore
	Da bianco a crema chiaro

	Sorgente
	Siero di formaggio liquido

	Proteine come tali ( Kjeldahl N x 6.38)
	89%

	Proteine sostanza asciutta (Kjeldahl N x  6.38)
	93%

	Grassi
	<0.5%

	Umidita`
	4%

	Lattosio
	2%

	Densita`
	0.44g/ml

	Ceneri
	2.5%

	pH (sol.10%)
	6.2

	Analisi microbiologica:
	

	Conteggio totale al piatto
	<3000cfu/g

	Enterobacteriaceae
	<10cfu/g

	E.Coli
	Assente in 25g

	Muffe e lieviti
	<50cfu/g

	Salmonella
	Assente in 50g

	Staph.Aureus
	Assente in 25g


STOCCAGGIO: Conservare in luogo pulito, asciutto e fresco.

